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Jakos¢ surowca—informator dla dostawcy

Jako$¢ zywnosci jest problemem znacznie bardziej ztozonym niz
w przypadku innych produktow. Przez okreslenie ,jako$¢ han-
dlowa artykutu rolno-spozywczego” nalezy rozumiec wszystkie
jego cechy dotyczgce wtasciwosci organoleptycznych, fizykoche-
micznych i mikrobiologicznych w zakresie technologii produkcji,
wielkosci lub masy. Dotyczy ona rowniez wymagan wynikajacych
ze sposobu produkcji, opakowania, prezentacji i witasciwego
oznakowania produktu.

Kazdy producent zywnosci w Polsce musi mie¢ wdrozony system
zarzadzania bezpieczenstwem zywnosci HACCP (z j. angielskie-
go—Hasard Analysis and Critical Control Points, tj. Analiza Za-
grozen i Krytyczne Punkty Kontrolne). Jest to system opierajgcy
sie na analizie wszystkich czynnikdw mogacych zagrozi¢ zywno-
$ci na kazdym etapie produkcji (np. ciata obce, $rodki chemicz-
ne, rozwoéj drobnoustrojow) oraz opracowaniu dziatan majgcych
zapobiegac wystgpieniu tych zagrozen.

Bardzo waznym czynnikiem wptywajgcym na jakos$¢ produktu
jest jakos¢ surowca, z ktorego ten produkt ma byé wytworzony.
Dlatego dbatos$é¢ o najwyzszej jakosci surowiec jest priorytetem
dla producenta.

Stowo jakos¢ oznacza, Zze surowiec i produkt odpowia-
dajg wymogom, parametrom i wtasnosciom ustalo-
nym przez znormalizowane przepisy lub specyfikacje

indywidualne odbiorcy

Ciekawostka

System HACCP zostat opracowany w 1960 przez Pillsbury Company, NASA i Armie USA
w celu produkowania bezpiecznej zywnosci dla programu kosmicznego NASA.
W latach ‘70, zostat wdrozony przez wiekszo$¢ producentéw zywnosci w USA.
W latach ‘80 zyskat coraz wieksza popularnos¢ w Europie. Od 2002 staje sie obligato-
ryiny dla wszystkich ogniw fancucha zywnosciowego w Unii Europejskiej.
0Od 1.01.2006 wszystkie polskie firmy sektora spozywczego muszg stosowac zasady
systemu HACCP.
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Zwierzeta, od ktorych dojone jest mleko s3:

1.

zdrowe (nie majg zadnych objawdéw choréb zakaznych przenoszonych na cztowieka
przez mleko; nie chorujg na zadng infekcje drég rodnych objawiajgcych sie wydzieling,
na zapalenie jelit z objawami biegunki i goraczka, czy na rozpoznawalny stan zapalny
wymienia; nie maja na wymieniu zadnych ran, ktére mogtyby by¢ przyczyng skazenia
mleka);

. sg objete nadzorem lekarza weterynarii;

. nie otrzymywaty zadnych niezatwierdzonych substancji czy produktéow leczniczych i nie

byty poddawane nielegalnemu leczeniu;

. w przypadku gdy byty poddawane legalnemu leczeniu, zachowany zostat odpowiedni

okres karencji zalecany dla danych produktéw lub substancji (wymagana jest identy-
fikacja leczonych zwierzat);

. pochodzg ze stad wolnych lub urzedowo wolnych od brucelozy i gruzlicy (bydto), lub w

przypadku innych gatunkdéw zwierzat ze stad poddawanych regularnym badaniom w
ramach planu zwalczania tej choroby.

Sciany i podtogi pomieszczen, w ktérych dokonuje sie udoju sg utrzymywane
w czystosci. Konstrukcja podtogi utatwia odptyw cieczy i usuwanie zanieczyszczen,

umiejscowienie i konstrukcja urzadzen do doju oraz pomieszczen, w ktérych mleko
jest sktadowane i schtadzane zapewniajg ochrone przed zanieczyszczeniem mleka,

niedaleko miejsca udoju muszg by¢ dostepne umywalki dla oséb dokonujgcych udoju
i wykonujacych prace przy surowym mleku,

pomieszczenia do sktadowania mleka muszg by¢ zabezpieczone przed owadami, od-
powiednio oddzielone od pomieszczen, w ktoérych przetrzymywane sg zwierzeta,
a takze muszg byé wytozone materiatami tatwo zmywalnymi (Sciany i podtogi) oraz
wyposazone w schtadzalniki mleka zapewniajgce jego temperature <8°C w przypadku
codziennego odbioru, lub <6°C, jezeli mleko nie jest odbierane codziennie,

powierzchnie urzgdzen majacych stycznosé z mlekiem (narzedzi, pojemnikdéw, zbiorni-
kéw, itd., przeznaczonych do udoju, gromadzenia lub transportu) muszg byé utrzymy-
wane w czystosci i dobrym stanie technicznym, a w razie koniecznosci, dezynfekowa-
ne,

pomieszczenia do udoju i przechowywania mleka powinny by¢ zaopatrzone w wode
przeznaczong do spozycia przez ludzi, w ilosci dostosowanej do wielkosci produkcji.



ZAGROZENIA ZYWNOSCI L L
Odpowiedzialnos¢

Podstawowa odpowiedzial-

nos¢ w zapewnieniu higieny
[ CHEMICZNE } [ FIZYCZNE } [ BIOLOGICZNE ] i bezpieczenstwa zdrowot-

nego zywnosci spoczywa

/ / w rekach oséb pracujgcych

przy jej produkcji. Istotnymi

SRODOWISKOWE MECHANICZNE Bakterie elementem tej ,uktadanki

Pestycydy Przedmioty, ktére Plesnie bezpieczeristwa” jest odpo-

Nawozy wpadty do mleka Grzyby wiedni stan zdrowia
Metale (pierwiastki) Stoma, Sciotka Wirusy i higiena osobista.

Wszyscy dostawcy surowca

TECHNOLOGICZNE [ PROMIENIOTWORCZE ] sa odpowiedzialni za jako$¢

Srodki czystosci dostarczanego  surowca.

Leki weterynaryjne Kazdy ma wptyw na jakos¢

przez swoja prace, zacho-
wanie i zaangazowanie.

W gospodarstwie powinna by¢ mozliwos¢ odizolowania zwierzat zarazonych lub podejrza-
nych o zarazenie. Mleko od kréow chorych lub w trakcie leczenia nie moze by¢ dolewane
do mleka przeznaczonego do odbioru!

Srodki do mycia i kapieli strzykdw sa zatwierdzone w Polsce. Srodki chemiczne powinny
by¢ przechowywane w szafce, tak by zabezpieczy¢ surowiec przed zanieczyszczeniem.

Niedozwolone jest np. zadawanie pasz sypkich lub uprzatanie sciétki tuz przed lub pod-
czas doju. Czynnosci te wykonywaé nalezy co najmniej 0,5 godziny przed udojem.

Niedaleko miejsca udoju dostepne sg odpowiednie urzadzenia do mycia rgk . Osoby wy-
konujace déj maja czyste rece!

D4j nalezy wykonywac higienicznie (przedddj, czyste i suche strzyki itd.). Sprzet do doju
musi by¢€ czysty i suchy.

Osoby dokonujace udoju i wykonujgce prace przy mleku surowym zachowujg wysoki sto-
pien higieny osobistej i sg ubrane w odpowiednig czystg odziez.

W gospodarstwie nalezy przechowywac nastepujgcg dokumentacje:
= ksiege leczenia zwierzat,

= orzeczenia lekarskie, ktore potwierdzaja, ze posiadacz zwierzat oraz jedna osoba za-
stepujgca nie cierpi na zadng chorobe zakazng,

przeglad i atesty dojarki,
wyniki badan wody,

wyniki badan mleka,

u v U

ksiega rejestracji stada.



INSTRUKC]JA HIGIENICZNEGO DOJU

Udoju nalezy dokona¢ zachowujac zasady higieny!

Nigdy nie rozpoczynaj doju od mycia strzykow. Bakterie znajdujace sie na strzyku moga
sie wéwczas przedostac¢ do wnetrza. Zawsze rozpoczynaj od przeddoju.

1. Regularna kontrola stanu zdrowia wymienia

= Przegladaj regularnie wszystkie informacje na temat zdrowia wymienia
i jakosci mleka pochodzgce z systemu informatycznego fermy, oficjalnych
instrukcji kontrolnych, klinik weterynaryjnych, licznika komérek somatycz-
nych, testu mastitis.

= Ustal standardy dla kazdej krowy i dla stada, pozwalajgce oceniaé zacho-
dzace zmiany.

2. Kolejnosc¢ dojenia

= Niezaleznie od typu obory i wielkosci stada, nalezy doié najpierw pier-
wiastki, a pdZniej reszte stada. Krowy swiezo ocielone doi¢ do osobnych
zbiornikdw (siara).

= Chore krowy nalezy doi¢ na koricu, po czym odkazi¢ instalacje udojowa.
3. Przedddj

= Ocen dwa do trzech strumieni pierwszego mleka. Uzywaj kubkow do
przeddoju.

= Zmyj podtoge przed wejsciem nastepnej grupy krow.

4. Mycie strzykéw

= Strzyki powinny by¢ czyste i suche w czasie podtgczenia kubkéw udojo-
wych. Umyj kazdy strzyk uzywajgc sprawdzonych srodkéw. Wytrzyj kaz-
dy strzyk do sucha, uzywajgc recznikdw papierowych lub ptdciennych,
oddzielnych dla kazdej krowy. Uzywajac recznikdw ptdciennych trzeba

by¢ pewnym ich dobrego uprania i wysuszenia.

5. Sprawdz aparat udojowy

= Woybierz poziom podci$nienia i system pulsacji i zainstaluj go stosownie
do zalecen.

= Przed kazdym dojem sprawdz poziom podcisnienia.

6. Zatoz kubki udojowe we wtasciwym czasie

= W ciggu 60-90 sekund catej procedury przygotowania strzykow, kubki
udojowe muszg by¢ zatozone.

= Ogranicz do minimum zasysanie powietrza w czasie zaktadania kubkdéw
udojowych.

= Zatéz kubki tak, aby byty one rowno ustawione: przednie w stosunku do

tylnych i lewostronne do prawostronnych.



7. Unikaj pustodoju

= Pustoddj uwazany jest za gtéwng przyczyne rogowacenia strzykow. Kiedy
wymie zostato dostatecznie oprdznione, nalezy zdja¢ kubki udojowe.

= Moment odtgczenia dojarki moze by¢ ustalony na podstawie obserwacji,
a w systemach z czujnikami kontrolujgcymi przeptyw mleka — automatycz-
nie. Dojarki z systemami kontrolujgcymi przeptyw mleka majg wskazniki
pokazujace, kiedy osiggniety zostat niski poziom przeptywu.

8. Wiasciwe zdejmowanie kubkéw udojowych

= Po zakonczonym doju podcisnienie w kubkach udojowych moze by¢ wyta-
czone recznie lub automatycznie. Pozwél podcisnieniu w kolektorze zanik-
ng¢ przed odtgczeniem dojarki. NIE WOLNO uciska¢ wymienia i pociggac
do dotu kubkéw udojowych, poniewaz moze to prowadzi¢ do przedosta-
wania sie powietrza dookota kotnierza gumy strzykowej lub/i by¢ przyczy-
ng zapalenia gruczotu mlecznego.

9. 0dkaz strzyki po kazdym doju

= Po zdjeciu kubkéw udojowych odkaz jak najszybciej kazdy strzyk w spraw-
dzonym ptynie do kapieli poudojowej. Jest to najbardziej skuteczny spo-
séb zapobiegania przenoszeniu sie zakaznego zapalenia wymienia z krowy
na krowe.

10. Umyj urzadzenia udojowe bezposrednio po doju
= Umyj zewnetrzne powierzchnie dojarki.

= Po kazdym uzyciu optucz i wymyj, recznie lub automatycznie, wszystkie
elementy dojarki odpowiednimi srodkami i w odpowiedniej temperatu-
rze. Pozwol dojarce wyschnac.

= Tam gdzie to potrzebne, odkaz aparat przed nastepnym dojem, uzywajac
sprawdzonych srodkéw, we wtasciwym rozcienczeniu.

11. Schtodz mleko we wtasciwy sposéb

= Sprawdz temperature chtodzenia, aby by¢ pewnym, ze uzyskasz wtasciwg
w czasie i po doju.

= Prawidtowe schtodzenie wstrzymuje wzrost wiekszosci bakterii.

12. Monitoruj regularnie dane dotyczace jakosci mleka, aparatury udojowej
i wydajnosci mleka

= Czytaj regularnie i poréwnuj z danymi z przesztosci wszystkie informacje
na temat jakosci i wydajnosci mleka.

= Wymieniaj gumy strzykowe i inne elementy gumowe zgodnie z zalecenia-
mi. Stare wyroby gumowe pekajg i stajg sie porowate, co wptywa na prze-
bieg doju i zwieksza ryzyko gromadzenia sie brudu i bakterii w mleku.

= Dbaj o regularny serwis catego systemu udojowego.



O NAS

Nasza wiedza o produktach i aplikacjach, rynkach, przemysle, trendach oraz potrzebach klientow
i dostawcow pozwala nam rozwijac¢ i dostarcza¢ nowatorskie i trwate rozwigzania, skrojone
na miare potrzeb naszych partneréw, dzieki czemu mogg oni skoncentrowac sie na waznych

dla nich sprawach.

=wykonujemy projekty technologiczne dla zaktaddéw zatwierdzonych
i MLO (marginalna, lokalna i ograniczona)
=przygotowujemy, wdrazamy i nadzorujemy dokumentacje systemoéw GMP,
GHP, HACCP, I1SO 9001, ISO 22000, BRC, IFS
=realizujemy petne konsultacje w zakresie technologii zywnosci, kontroli
i badan, systemow zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwem zywnosci
=przeprowadzamy regularne audyty wewnetrzne
=przeprowadzamy regularne szkolenia kadry kierowniczej i pracownikdéw
=nadzorujemy zmiany w prawie oraz doradzamy w ich zakresie
=opracowujemy i prowadzimy nadzér nad gospodarka odpadowg
=nadzorujemy poprawnos$¢ znakowania produktéw
=reprezentujemy Klienta w trakcie audytdw zewnetrznych i audytow
certyfikujgcych, kontroli ze strony odbiorcéw itp.
=reprezentujemy Klienta w trakcie kontroli oraz w kontaktach z organami urze-
dowej kontroli zywnosci, jak i nadzorujgcymi gospodarke odpadowag

Wykonujemy badania fizykochemiczne, mikrobiologiczne i organoleptyczne w akredytowanych
laboratoriach. W naszej ofercie znajdziecie panstwo m. in.:
=0dbidr i pobdr prébek
=kilkudniowe terminy realizacji
=konkurencyjne ceny
=profesjonalne doradztwo

Ponadto, oferujemy szeroki asortyment dodatkdw, akcesoridw i urzadzen dla przemystu spozyw-
czego (m.in. podpuszczka, formy, chusty serowarskie, kultury bakteryjne).

Zapraszamy do wspoétpracy!
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